Rajcatova marmelada se svestkami

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 1

978 kalorii , 135 g cukrl ,4 g tuk( ,33 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatova-
marmelada-se-svestkami

Priprava Ingredience

Pomeleme ostruziny a Svestky na mlynku na
ovoce a potom i rajéata. Stavu ze $vestek a
ostruzin dopInime do 2 litr(i $tavou z rajéat. V
trode cukru rozmichame oba Zelirfixy,
nasypeme do $tavy a 5 minut povafime.
Potom po ¢astech pfiddme zbytek cukru a
vafime dalSich 5 minut. Odstavime a
vmichame kyselinu citrénovou. Naplnime do
sklenicek a sterilujeme 15 minut pfi 85°C.

e 40 dkg Svestek

e 40 dkg ostruzin

e 2 -3 kg rajcat

o 3 1zi¢ky kyseliny citronové
« 2 sadky Zelirfixu 2:1

o 1500 g cukru krystal

Kategorie
Tip k receptu
Qstruéiny dodaji marmeladé péknou barvu. Cv)eské, Finan&né nendrocné, ZavaFeniny,
Svestky a ostruziny mohou byt v poméru s rajcaty ,
1:1. Pokud je spravné sefizeny mlynek, tak staci Ostatni
rajcat 2 kg.
-

%


https://srecepty.cz/rajcatova-marmelada-se-svestkami

	Rajčatová marmeláda se švestkami
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


