Rajcatovy kolac

Priprava

Listkové cesto vyvalkame, vlozime na
vymasteny plech a pe€ieme. Paradajky
nakrajame na platky a z keCupu, korenia,
lisovaného cesnaku, soli si pripravime
omacku. Skoro upecené cesto vyberieme z
rury, potrieme omackou, poukladame platky
paradajky a posypeme struhanym syrom.
Kratko peCieme, kym sa paradajky a syr
zapec€u. Servirujeme teplé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

596 kalorii ,3 g cukrti ,3 g tuk( ,19 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatovy-kolac

Ingredience

e 500 g rajCat

e 1 listové tésto

« 1 rajCatovy protlak nebo keCup

e 3-4 strouzky Cesneku

e 200 g strouhaného syra

e sl

o Cerny pepf

e Qregano

o tuk na vymasténi plechu

« hladk& mouka na vypracovani tésta

Kategorie

Ceska, Vegetarianska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod


https://srecepty.cz/rajcatovy-kolac

	Rajčatový koláč
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


