
Obtížnost:     

Čas přípravy: 15min , Čas vaření: 35min
Celkový čas: 50min , Porce: 4

596 kalorií , 3 g cukrů , 3 g tuků , 19 g
bílkovin

Autor: Zuzana Jašková 

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatovy-kolac 

Příprava

Lístkové cesto vyvaľkáme, vložíme na
vymastený plech a pečieme. Paradajky
nakrájame na plátky a z kečupu, korenia,
lisovaného cesnaku, soli si pripravíme
omáčku. Skoro upečené cesto vyberieme z
rúry, potrieme omáčkou, poukladáme plátky
paradajky a posypeme strúhaným syrom.
Krátko pečieme, kým sa paradajky a syr
zapečú. Servírujeme teplé.

Ingredience

500 g rajčat
1 listové těsto
1 rajčatový protlak nebo kečup
3-4 stroužky česneku
200 g strouhaného sýra
sůl
černý pepř
oregano
tuk na vymaštění plechu
hladká mouka na vypracování těsta

Kategorie

Česká, Vegetariánská, Celoročně, Finančně
nenáročné, Jídlo na každý den, Rodina, Hlavní
chod
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