Ravioly se sunkou, olivami a syrem

Priprava

Smisime mouku, vejce, vino a sul. Tuzsi tésto
nechame alespofi 60 minut odleZet. Sunku
nakrajime na kosti¢ky. Vypeckujeme a drobné
pokrajime olivy. Otrhame listky oregana
neboli dobromysli. Jednu snitku odlozime
stranou, zbytek nasekame. V&e utfeme se
syrem a zjemnime smetanou. Pikantné
ochutime soli, pepfem a paprikou. Tésto
vyvalime do placky a nakrajime je na
obdélniky. Na kazdy dame IZicku naplné a
okraje potfeme bilkem. Tésto pfeklopime a po
krajich je pevné pfitiskneme. Téstoviny
nasypeme do vrouci osolené vody a vafime 8
minut. Skvéle chutnaji napfiklad s paprikovou
omackou a ozdobené Cerstvym oreganem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 8min
Celkovy Cas: 58min , Porce: 1

1837 kalorii , 0 g cukr(i ,69 g tuk( ,63 g
bilkovin

Autor: svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/ravioly-se-sunkou-

olivami-a-syrem

Ingredience

e 300 g hrubé mouky
o 2vejce

e 4-51Zic bilého vina
e sul

e 50 g Sunky

e 10 zelenych oliv

e 2 snitky oregana

e 200 g LucCiny

e 3lzice smetany

o pepf

e paprika

1 bilek

Kategorie

Italska, Celoro¢né, Finanéné nenarocné,
Obiloviny, téstoviny a ryZe, Rodina, Hlavni chod
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