Rebarborovy kolac s drobenkou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 6

2957 kalorii ,68 g cukrti , 137 g tukd ,57 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/rebarborovy-
kolac-s-drobenkou

Priprava Ingredience

Rebarboru ocCistime a nakrajime na kousky.
Smichame ji s bramborovym Skrobem,
cukrem krupice a skofici. Pfeneseme do
kolacove formy. Z ovesnych vlo¢ek, mouky,
tftinového cukru a masla pfipravime
drobenku, kterou vysypeme na rebarboru.
Peceme 20 minut na 220 °C.

e 750 g rebarbory

e 200 g ovesnych vilocek

e 200 g hladké mouky

e 60 g titinového cukru

e 150 g masla

e 1 Izice bramboroveho skrobu
e 1 Izi¢ka skofice

Tip k receptu o 4 1Zice cukru krupice

Rebarbora byva pomérné kysela, proto ji mizeme
zkombinovat s jahodami nebo pfidat cukr.

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢né, Financéné nenaroc¢né, Ovoce,
Moucnik
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