Rebarborovy kola¢ se shehem

Priprava

Heru utfeme s cukry a vejcem do pény.
Pfidame mouku s praskem do peciva a
mléko. Tésto je husté. Natfeme na plech
vylozeny pecicim papirem. Rebarboru
oloupeme a nakrajime asi na 3 cm $palicky.
Poklademe na tésto. PeCeme ve vyhfaté
troubé asi 20 min. pfi 180°C. Mezitim si
pfipravime snih. Bilky uslehdme a postupné
pfidavame 150 g cukru. Asi po 20 min. peceni
plech vyjmeme a nastfikame na néj snih.
Kolac jesté dopekame asi 7 min. pfi 210°C.

Tip k receptu

Tésto se Spatneé roztira, mizeme namodit stérku
ve vode.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 20

3737 kalorii ,5 g cukrti ,198 g tukd ,39 g
bilkovin

Autor: veerac

Odkaz: https://srecepty.cz/rebarborovy-
kolac-se-snehem

Ingredience

e 250 g Hery

e 100 g cukru moucka

e 1 sacek vanilkového cukru

o 1 slepiCi vejce

o 250 g hladké mouky

e 2,5 |ZiCky kypficiho prasku do peciva
e 5 1Zic kravského mléka

e 600 g rebarbory

» 3 bilky

e 150 g mouckového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Jaro, Léto, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Rodina, Moucnik
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