Revenovy kolac s drobenkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

3021 kalorii ,4 g cukrti ,119 g tuk( ,34 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/revenovy-kolac-s-
drobenkou

Priprava Ingredience

Z hladké mouky, cukru moucky a 100g masla
umichame tésto. Dame do formy a na
nékolika mistech ho propichneme. Rebarboru
oCistime, nahrajime na kosti¢ky a dame na
tésto. Posypeme drobenkou z 40g masla, 40g
cukru a polohrubé mouky. Nechame péct pfi
170°C. Mezitim si pfipravime rumovy
karamel: na panvi nechame rozpustit 100g
cukru, zalijeme rumem a zjemnime smetanou.

e 210 g hladké mouky

e 70 g cukru moucka

e 140 g maslo + 40g na drobenku

e 300 g rebarbory

e 100 g cukru krystal na karamel + 40g na
drobenku

e 1 dcl smetany

e 80 g polohrubé mouky

1 dcl rumu

Kategorie

Oby¢ejny den, Ceska, Léto, Rychlovka,
Navstéva, Rodina, Vegetarian, Mouénik
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