Rezy jako peficko

Priprava

Pfiprava piskotu: VysSlehame tuhy snih z
bilkd, pfidame Zloutky, poté po trodkach
vmichame smeés z mouky a cukru. Na plech s
pecicim papirem nalijeme tésto. PeCeme pfi
180°C 10 minut. Vychladlé tésto podélné
rozkrojime na 3 stejné pruhy. Krém: Nejdfiv
odlijeme stranou 2 IZice Slehacky. Zbyvajici
Slehacku uslehame, zakysanou smetanu
smichame se 3 Izicemi cukru moucka a
spojime se Slehackou. Jeden pruh piskotu
potfeme 1/3 krému, na to polozime 2. pruh,
krém a 3. pruh. Zbylym krémem potfeme

povrch i boky. Rozpustime ¢okoladu s troskou

Slehacky. Nalijeme na krém a vidlickou

promichame ¢okoladu s kremem. Nechame v

ledni¢ce 3 hodiny ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 35min , Porce: 10

1070 kalorii ,1 g cukr(i ,24 g tuk( ,30 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-jako-pericko

Ingredience

e 4vejce

e 70 g polohrubé mouky

e 70 g cukru moucka

e 1 baleni Rama Cremefine na Slehani
e 200 g zakysané smetany

e 3 lzice cukru moucka

e 60 g Cokolady na vareni

Kategorie

Vyjime&ny den, Narozeniny, Ceska, Celoroéné,

Navstéva, Moucnik, Party obCerstveni
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