Rezy s nugatovou naplni

Priprava

Bilky Slehame, potom pfidame cukr krupici a
Slehame. Pak pfidame pomalu Zloutky a
mouku. Pe¢eme 15-20 minut do rizova ve

vy88im plechu a jesté horké potfeme Nutelou.

Krém: 3 Sleha¢ky smichame se 2 IZicemi
cukru moucky, ztuzovadi a instantni kadvou.
VsSe uslehame a potfeme buchtu. Na krém
poklademe bebe susSenky. Nakonec
uslehame posledni Slehacku s vanilkovym
cukrem a potfeme bebe sudenky. Posypeme
grankem a dame ztuhnout do lednice.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 16

1715 kalorii , 114 g cukrl , 65 g tuku ,25 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-s-nugatovou-

naplni

Ingredience

e 5vajec

e 15 dkg polohrubé mouky

e 15 dkg cukru krupice

e 4 smetany ke Slehani (Slehacky)
e 3 ztuZzovacCe Slehacky

e 2 baleni BEBE su$enek

e 2 lzice instantni kavy

e 1 Nutelu

o 2 lzice cukru moucky

e Granko na posypani

Kategorie

Vyjimec€ny den, Francouzska, Celoro¢ne,

v

Moucnik
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