Rezy s tvarohem a broskvemi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 2

3084 kalorii ,6 g cukrti , 132 g tuk( ,109 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-s-tvarohem-
a-broskvemi

Priprava Ingredience

Cela vejce vySlehame s cukrem, pfidame ole;
a stfidave zaslehame mouku s praskem do
pecCiva a mléko. Tésto nalijeme do formy
30x40 cm vymazané tukem a vysypané
hrubou moukou. Vlozime do pfedehraté
trouby na 180°C a pe€eme asi 25 - 30 minut
(dle trouby). Upeceny a prochladly piskot
prokrojime na polovinu. Kompotované
broskve nechame okapat na situ a poté
nakrajime na platky. Tvaroh trochu
rozSlehéme s 2 |Zicemi cukru. Ve 200 ml
§tavy z kompotu uvafime Zelé se 2 Izicemi
cukru. Horké Zelé ihned kratce zaslehame do
tvarohu. Na spodni dil piSkotu natfeme
polovinu tvarohu, poklademe nakrjenymi
broskvemi a naneseme zbyvajici tvaroh. VSe
zakryjeme horni ¢asti piskotu, pocukrujeme a
nechame nejméneé 2 hodiny v chladu ulezet.

e 2vejce

e 200 ml cukru krupice

e 125 ml slunecnicového oleje

e 125 ml polotuéného mléka

e 375 ml polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

e 1 konzerva broskvového kompotu
e 500 g odtu¢néného tvarohu

e 4 |zice cukru moucka

1 saCek Dort zelé Ciré

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIécné vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Zavareniny, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Moucnik
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