Rezy s tvarohem a mandarinkou

Priprava

Cela vejce vySlehame s cukrem do pény a
postupné zaslehavame ostatni suroviny - olej
a stfidavé mléko a mouku promichanou s
prosatym Kypricim praskem. Tésto vylijeme
na plech vylozeny pecicim papirem a povrch
urovname. Plech vlozime do vyhfaté trouby
na 200°C a peCeme asi 15 minut. Uvafime
Zelé - 250 ml tavy z kompotl promichame s
cukrem a zelém a povafime 1 minutu. MIéko,
pudinkovy prasek a tvarohy roz8lehdame a
nakonec zaslehame uvarene vlazné zelé. Z
upeceného studeného platu odstranime papir
a nakrajime na 3 stejné pruhy, prostredni
pouzijeme na povrch. Spodni dil potfeme
naplni, poklademe mandarinkami a opét
trochu potfeme. Pfiklopime dalSim pruhem
tésta, opét potfeme naplni, poklademe
zbyvajicimi mandarinkami a potfeme zbytkem
naplné. Na povrch polozime zbyvajici pruh a
nepatrné stlacime. PrecCnivajici napln nozem
rozetfeme po celém obvodu. Pred krajenim
nechame asi 2 hodiny odlezet a mizeme i
pocukrovat.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

194161 kalorii ,0 g cukrl ,704 g tukd ,5164
g bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-s-tvarohem-
a-mandarinkou

Ingredience

e Natésto - 2 vejce

e 200 ml krupicového cukru

e 125 ml slunec€nicového oleje

e 125 ml mléka

e 375 ml polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

e Na napln - 2 mandarinkové kompoty

e 1 cukrarenskeé Zelé extra silné Dr. Oetker
e 200 ml mléka

e 2 Izice cukru krupice

e 1 pudink bez vareni Créme Olé vanilka
e 500 g jemného tvarohu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Mlééné
vyrobky a vejce , Zavareniny, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Mou¢nik
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