Rezy z bramborové kase

Priprava

Zloutky u$lehejte s cukrem do pény, pfilévejte
olej a teplé mléko. Pfidejte vanilku, 200 g
baleni strouhanych ofechu, studenou
bramborovou kasi. Potom vmichame mouku s
praskem, nakonec snih z bilkd. Nalijeme na
vymazany a vysypany plech a upeCeme pfi
170°C.

Tip k receptu

Vychladly korpus bud rozfiznéte a namazte
maslovym nebo pudinkovym krémem, povrch
potfete dzemem a polijte Cokoladou. Nebo
dozdobte podle své fantazie. Také muizete nechat
suchy nebo zkombinovat, jak je libo.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 20

1308 kalorii , 4 g cukr( , 78 g tuku ,46 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/rezy-z-
bramborove-kase

Ingredience

e 5vajec

e 150 g cukru krupice

e 1 1ZiCka vanilkové esence

e 50 ml slunecnicového oleje

e« 100 ml mléka

e 140 g hladké mouky

1 baleni strouhanych ofechu

1 baleni kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Rodina,
Svadinka
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