Rolada s jogurtem a jahodovou marmeladou

Priprava

Ve vodni pafe uslehame vejce a cukr, dokud

smeés neni dostatecné tuha. Smés odstavime.

Pfidame mouku a vodu. Promichame a
nalijeme na plech, ktery jsme vyloZili pe€icim
papirem. PeCeme 8-10 minut v pfedehraté
troubé na 220 °C. Upecené tésto pfendame
na novy list peciciho papiru a plvodni
sloupneme. Tésto i s pe€icim papirem pevné
srolujeme, zabalime do utérky a nechame
chladnout. Jogurt smichdme s cukrem
mouckou dle chuti. Tésto rozbalime a
potfeme vrstvou jahodové marmelady a
jogurtu. Opét srolujeme a dame na talif.

Tip k receptu
Okraje muzeme namodit do johodovo-citrébnové
polevy, kterou pfipravime tak, ze do tuha
uslehame bilek z 1 vejce, 2-3 Izice cukru moucky,
§tavu z jednoho citrénu a Izicku jahodové
marmelédy.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

924 kalorii , 3 g cukrti ,27 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/rolada-s-joqurtem-
a-jahodovou-marmeladou

Ingredience

e 3vejce

e 100 g cukru krupice

e 125 g polohrubé mouky

e 1 Izice horké vody

e 250 ml bilého jogurtu

e 250 g jahodové marmelady
e cukr moucka

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenaroc¢né, Ovoce, Néco extra, Navstéva,
Moucnik
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