Roladovy dorticek

Priprava

Vyslehame Zloutky s cukrem, pfidame snih z
bilki a mouku, nalijeme na pecici papir a
peceme. Horké potfeme marmeladou a
srolujeme po delSi strané. Vychladime a
nakrajime na platky. Smetany vyslehame s
cukrem a ztuzovacem, do formy dame platky
rolady, smetanu a dalsi platky rolady.
Pfipravime Ciré Zelé a polijeme vrch.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 8

2307 kalorii ,1 g cukri ,87 g tuk(i ,50 g
bilkovin

Autor: jarmilauhlirova

Odkaz: https://srecepty.cz/roladovy-dorticek

Ingredience

e 100 g cukru moucka

e 1 sacCek vanilkového cukru

e 5vajec

e 100 g polohrubé mouky

» 1 sklenka ovocné marmelady

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 2 baleni zakysané smetany

e 150 g cukru moucka

1 saCek Zelatinového ztuZzovace

1 baleni ovocného zelé

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

viiv s

Dezert, Moucnik
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