Rumove kolacky I.

Priprava

Do 240 g mouky, 160 g cukru a 160 g
umletych ofiSkd nakrajime 240 g masla a
vypracujeme tésto. Nechame v lednici
ztuhnout. Pak vyvalime plat cca 3-4 mm a
vykrajujeme 2-3 cm velka kolecka. Klademe
na nevymazany plech v dostate¢né
vzdalenosti, hodné nabydou! Peeme v mirné
troubé, pozor, jsou velmi rychle hotova.
Studené je pak spojime krémem (200 g
masla, 120 g mouckového cukru, 2 Izice
rumu) a zdobime polevou (250 g mouckového
cukru, 3 Izice teplého rumu, tava z citronu a
1 1Zice horké vody). NeZ poleva ztuhne,
vmackneme do ni mandli nebo ofisek na
ozdobu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 3h 10min , Porce: 20

7091 kalorii ,4 g cukri ,441 g tuk( ,47 ¢
bilkovin

Odkaz: https://srecepty.cz/rumove-kolacky-1

Ingredience

e 240 g hladké mouky

e 440 g masla (z ¢ehoz 200 g na krém)

e 530 g cukr moucka (z cehoz 250 g na
polevu a 120 g na krém)

e 120 g umletych liskovych ofechi

e 51zic rumu (z ¢ehoz 2 Izice na krém a 3
IZice na polevu)

o S$tava z 1 citronu

e 1 IZice horké vody

e oprazené mandle na ozdobu

Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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