Rybizova marmelada s vinem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

560 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,10 ¢
bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/rybizova-
marmelada-s-vinem

Priprava Ingredience

Rybiz odistime, pfidame stavu a kiru z citronu
(jen Cistou klru bez bilé duziny), pfilijeme 100
ml rizového vina a vafime do rozvareni.
Rozmixujeme, pfecedime, pfidame banan a
vatime 5 minut. Zelirovaci cukr pe¢livé
vmichame, pfilijeme zbytek vina a vafime
dalSich 5 minut od doby varu. Plnime do
Cistych sklenic.

1 kg Cerveného rybizu

1 citron

1 baleni zelirovaciho cukru
200 ml rizového vina

1 banan

Kategorie

Ceska, Léto, Ovoce, Zavareniny, Rodina,
Snidané, Svacinka
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