Rybizovy dort

Priprava

Pfedem si namocime rozinky do rumu.
Zloutky spojime s vio¢kami, medem a

mlékem. Vmichame rozinky a kypfici prasek

do peciva. Nakonec vmichame tuhy snih z

bilkd. Do strouhankou vysypané formy vlijeme

tésto a peCeme asi hodinu. Po upeceni
nechame korpus vychladnout a pak jej
podélné rozpulime. USlehame Slehacku,
dame trochu stranou na zdobeni. Zbytek
rozdélime na poloviny. Do jedné vmichame
ovocné Zelé a naneseme na jeden plat.

Pfiklopime na néj druhy a cely dort potfeme

zbytkem Slehacky.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 12

2131 kalorii ,86 g cukr( ,104 g tukd ,42 g

bilkovin
Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/rybizovy-dort

Ingredience

e« 100 g masla

e 2vejce

e 100 g v€eliho medu
e 250 ml mléka

e 1 a 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva

e 2 lzice strouhanky
e 500 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 1 hrst rybizu

e 100 g ovocného Zelé
e hrst rozinek

e 2lzice rumu

e 200 g jemnych vlioCek

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Léto,

Vv

Navstéva, Moucnik
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