Rybizovy kolac s vajeCcnym krémem
Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

3940 kalorii ,9 g cukrti ,267 g tuk( ,106 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/rybizovy-kolac-s-
vajecnym-kremem

Priprava Ingredience

Zméklé maslo uslehame s krupicovym cukrem
a Spetkou soli do pény. Po chvili postupné
pfisSlehame 4 vejce. Mouku smichame s
kypficim praskem a mandlemi a vmichame do
naslehané pény. Tésto rozetfeme na tukem
vymazany a hrubou moukou vysypany plech.
Rovnomérné posypeme opranym a
okapanym rybizem. Ze dvou zbyvajicich
vajec oddélime bilky a Zloutky. Zloutky,
smetanu ke Slehani a 2 sacky vanilkového
cukru uSlehame. Z bilka uslehame pevny snih
a lehce ho vmichame do Zloutkové pény.
Vznikly vaje¢ny krém nalijeme na rybiz. Plech
vloZime do trouby predehfaté na 160°C a
peceme asi 40 minut. Kola¢ nechame dobfe
vychladnout a pak teprve krajime.

e« 180 g masla

e 150 g cukru krupice

e 6vajec

o Spetka soli

e 350 g polohrubé mouky

o 2 Izi¢ky kypficiho prasku do peciva
e 150 g mletych mandli

e 2 s&cCky (40 g) vanilkového cukru

e 200 ml smetany ke $lehani

e rybiz (mnoZstvi podle chuti)

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Moucnik

Tip k receptu
Vaje€ny krém na povrchu rychle hnédne.
Abychom predesli spaleni, doporucuju asi po 15
minutéch kola¢ zakryt alobalem a dopéct pfikryty.
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