Rychly tiramisu dezert

Priprava

Nejprve vyslehame mascarpone s cukrem.
Postupné pak pfidavame vajecny likér.
Nakonec lehce vmichavame jemné Cerstvé
vySlehanou Slehacku. Uvafime si silnou kavu,
kterou nechame vychladnout. Po vychladnuti
do ni pfidame trochu likéru Amaretto. Touto
kavou lehce polévame polovinu cukrafskych
pidkotl. Druhou €ast piskotl potirame
vySlehanym krémem. PoloZime na né vrstvu
namocenych piskotl, navr§ime opét krém.
Ten posypeme kakaem, muzeme dozdobit
listky maty a dame do lednice vychladit a
ztuhnout, ideélné pres noc.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 40min , Porce: 10

2543 kalorii ,0 g cukrli ,230 g tuk(1 ,30 g
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/rychly-tiramisu-
dezert

Ingredience

e 2 baleni cukrafskych piskotu

e 10 Izic vajeCného likéru

e 1/2 kg mascarpone

e 4 Izice cukru moucka

e 250 ml silné kavy

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 8 lzic amareta

» troSka kakaa na posypani

Kategorie

Vyjimec€ny den, ltalska, Vegetarianska,

Vv s

Navstéva, Dezert
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