Sadlo z domaci pekarny

Priprava

Sadlo nakrajime na kostky o hrané asi 1,5cm
vloZzime do domaci pekarny a zapneme
program dzem, po skonceni procesu znova
zapneme pekarnu na stejny program, pak
scedime a Skvarky pouzijeme dle chuti. Je
vynikajici!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 2h 40min
Celkovy €as: 2h 50min , Porce: 10

7650 kalorii ,0 g cukrt ,0 g tuku ,0 g
bilkovin

Autor: mrak

Odkaz: https://srecepty.cz/sadlo-z-domaci-
pekarny

Ingredience

e 1 kg sadlo vepfové surové

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Maso, Klasika, Labuznik, Pedivo a
produkty domaci pekarny
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