Salat z kralika

Priprava

Celého kralika uvafime v hrnci spolu s octem,
novym kofenim, pepfem, bobkovym listem
ccav 1,51 vody domékka. Maso obereme a
pokrajime do misy. Pfidame nadrobno
nakrajenou cibuli, najemno pokrajené okurky,
majonézu a hofcici. Podle chuti dosolime a
dopepfime a promichame. Chvili vychladime
a podavame.

Obtiznost:

Cas pripravy: 35min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 6

1717 kalorii , 7 g cukr(i ,189 g tukd ,3 g
bilkovin

Autor: Evik

a Odkaz: https://srecepty.cz/salat-z-kralika

Ingredience

1 kralik

e 250 ml bylinkového octa
10 kuli¢ek nového koreni

e 10 kuli¢ek celého pepre

e 5 listh bobkovych list(

e 2cibule

e 10-13 sterilovanych okurek

o 250 g majonézy

o Spetka pepre

o Spetka soli

1 1Zice Dijonské hofCice

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv,

Salat
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