
Obtížnost:     

Čas přípravy: 35min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 35min , Porce: 6

1717 kalorií , 7 g cukrů , 189 g tuků , 3 g
bílkovin

Autor: Evík 

Odkaz: https://srecepty.cz/salat-z-kralika 

Příprava

Celého králíka uvaříme v hrnci spolu s octem,
novým kořením, pepřem, bobkovým listem
cca v 1,5 l vody doměkka. Maso obereme a
pokrájíme do mísy. Přidáme nadrobno
nakrájenou cibuli, najemno pokrájené okurky,
majonézu a hořčici. Podle chuti dosolíme a
dopepříme a promícháme. Chvíli vychladíme
a podáváme.

Ingredience

1 králík
250 ml bylinkového octa
10 kuliček nového koření
10 kuliček celého pepře
5 listů bobkových listů
2 cibule
10-13 sterilovaných okurek
250 g majonézy
špetka pepře
špetka soli
1 lžíce Dijonské hořčice

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Finančně
náročnější, Drůbež a králík, Návštěva, Rodina,
Salát
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