Salsa z pecenych rajcat

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

97 kalorii , 11 g cukrt , 0 g tuku , 3 g bilkovin
Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/salsa-z-pecenych-
rajcat

Priprava Ingredience

RajCata oloupeme, nakrajime a spolu s
¢esnekem a nakrajenou Salotkou pe¢eme 1
hodinu na 180 °C. Poté vSechnu pecenou
zeleninu dame do mixéru, osolime, opepfime
a rozmixujeme. Pfiddme najemno nasekanou
chilli papricku, $tavu z limetky a tftinovy cukr a
poradné promichame.

e 200 g rajcat

e 7gsoli

e 7 g pepfe

e 7 mlolivového oleje

e 2 strouzky Cesneku

e 2 ks Salotky

1 ks chilli papri¢ky

1 ks limety

1 1ZiCka tftinového cukru

Kategorie

Obydejny den, Spanélska, Bezlepkova,
Vegetaridnskd, Celoro¢né, Financné
nenaro¢né, Zelenina, Vegetarian, Pfedkrm,
Salat
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