Satecky s ofiSkovou napini
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Priprava

Rozinky namoc¢ime asi na 2 hodiny do rumu.
Platky listového tésta nechame rozmrazit.
Pfedehfejeme troubu na 200°C. Smichame
rumové rozinky s ofisky, cukrem, skofici,
medem a Zloutkem. Listové tésto vyvalime a
rozkrajime na CtvereCky. RozSlehanym bilkem
potfeme okraje ¢tvereCku. Na kazdy platek
dame do stfedu 1 IZici ndpIné. Rohy platkd
preklopime k sobé, stiskneme a Satecky
potfeme rozslehanym Zloutkem. Plech
vyloZzime papirem na peceni, SateCky na néj
polozime a peCeme 20 min.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 30

3199 kalorii , 38 g cukrli ,221 g tuk( ,50 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/satecky-s-
oriskovou-naplni

Ingredience

1 I1Zice rozinek

e 20 ml rumu

e 450 g listového tésta

e 1vejce

e 150 g strouhanych liskovych ofisku
e 1 IZice cukru krupice

o troSka skofice

e 2lZice medu

1 Zloutek

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Celoroéné, Rychlovka,
Navstéva, Rodina, Dezert, Mouc¢nik
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