Skoricova hrnkova babovka

Priprava

Ofechy nasekame a v§e smichame v mise
dohromady, vlijeme do vymazané a moukou
vysypané formy a peCeme v pfedehfaté
troubé na 190°C asi 50 minut. Poté
vyzkouSime Spejli zda je babovka dostate¢né
upecena.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

3869 kalorii ,9 g cukrt ,249 g tukli ,52 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/skoricova-
hrnkova-babovka

Ingredience

e 2 hrnecky hladké mouky

e 1 hrnecek cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

e 1 hrnecek rostlinného oleje
e 1 kypfici prasek do peciva
o 3 lzicky mleté skofice

e 3jablka

e hrst vlasskych ofechu

e hrst rozinek

Kategorie

Obycejny den, Francouzska, Celorocné,
Finanéné nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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