Skoricove kolacky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 16min
Celkovy €as: 1h 26min , Porce: 10

8467 kalorii , 7 g cukrti ,403 g tukd ,209 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/skoricove-kolacky

Priprava Ingredience

Do mouky nakrajime 300 g masla, pfidame
vykynuty kvasek (pfipraveny z mléka, drozdi a
Spetky krystalového cukru), 60 g mouckového 800 g hrubé mouky
cukru, Spetku soli, zloutky a dle potfeby miéko. « 50 g drozdi (kvasnice)
Tésto nesmi byt fidké!

e 200 ml mléka + 2 Izice mléka

Dukladné vypracované tésto, nenakynuté, e 210 g cukru moucka
rozdélime na 2 ¢asti, vyvalime je na platy 0,5 « 360 g masla
cm tenké a celé je potfeme ofechovou napini. y

. . ., y 2 Zloutky
Platy zavineme a ostrym noZzem nakrajime na } .
kolegka 1,5 cm Siroké. Ulozime je na plech, » Spetka soli
vymazany tukem, dale od sebe, protoze v e 2 bilky

troubé hodné nakynou. Potfeme je rozSlehanym 240 g mletych viagskych ofechu
vejcem a dame do trouby vyhfaté na 180
stupniu, peCeme je asi 16-17 minut. Upecené N N
kolagky posypeme skoticovym cukrem. » 2ziCky skorice

1 vejce na potfeni

e 1 vanilkovy cukr

NaplIn: 60 g masla a 150 g mouckového cukru
vymichame, pfiddme mleté ofechy, skofici,
vanilkovy cukr, bilky a 2 Izice mléka.

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Tip k receptu naroéné;jsi, Klasika, Rodina, Mouénik

Cerstvé kolagky jsou neuvéfitelné kiupavé a
chutné.
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