Skoricove rezy

Priprava

Tvarohy, cukr krupici, vanilkovy cukr, vejce,
pradek do peciva, détskou krupici a maslo
ddkladné uSlehame a nalijeme na vymazany a
kokosem vysypany plech. PeCeme v troubé
na cca 180 °C asi 45 minut (zkusime Spejli).
Po upeceni tésto vychladime, poté na ngj
nalijeme zakysanou smetanu, do které jsme
zamichali 2 I1Zice mouckového cukru, nakonec
posypeme skoficovym cukrem. Rezy se
podavaji vychlazené! Jsou vynikajici, velmi
osvezujici a nejsou moc sladké.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 3h 5min , Porce: 16

1565 kalorii ,1 g cukri ,110 g tukt ,47 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/skoricove-rezy

Ingredience

e 3tuéné tvarohy

e 20 g cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

o 4vejce

e 1 kypfici prasek do peciva
e 4 IZice détské krupice

e 1/8 masla

o 3 zakysané smetany

e 2 I|Zice cukru moucky

e 2 skoficové cukry

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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