Skoricovniky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 30

4306 kalorii ,41 g cukrii ,277 g tukd ,41 g
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/skoricovniky

Priprava Ingredience

Tésto: Suroviny na tésto postupné
zapracujeme a nechame do druhého dne v
lednici odlezet. Potom tésto vyvalime,
vykrajovatkem vypichujeme ovalky, rozlozime
na plech a peCeme v troubé vyhfaté na 190°C
asi 10 minut. Napln: Utfeme maslo s cukrem a
pfidame med se skofici. Poleva: Do
prosateho cukru vmichame rozpusténé maslo
a tteme za postupného pfidavani kavy az
vznikné husta hladka poleva. Upecené
cukrovi nechame tyden rozlezZet a pak
spojujeme krémem. Potfeme polevou,
pfilepime ofechové jadro a posypeme
strouhanou ¢okoladou.

e« 100 g masla

e« 150 g masla

e 70 g cukru moucka

e POLEVA: 100 g cukru moucka
« NAPLN: 30 g cukru moucka

e 1 Izice rozehfatého masla

« TESTO: 200 g hladké mouky
o pulky vlasskych jader

e 80 g mletych liskovych ofecha
e 1 I1ZiCka pernikového kofeni

e 1 Izice v¢eliho medu

e 30 g medu

e 1 mensi vejce

o 1/2 1ZiCky skofice

» 3 lzice Cerné kavy

« OZDOBENI: 100 g strouhané okolady

Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naro&ng;jsi,
Néco extra, Rodina, Cukrovi
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