Sladke letadlo

Priprava

Pulku masla, Zloutky, cukr krupici s
vanilkovym cukrem utfeme. Postupné
stfidavé pfidavame vlazné mléko a mouku
smichanou s praskem do peciva. Nakonec
vmichame snih, ktery jsme vyslehali z bilkd.
Tésto nalijeme do formy na biskupsky
chlebiCek. PeCeme v pfedehraté troubé pfi
175 C zhruba 30 minut. Vyndame z trouby,
nechame chvili stat a vyklopime. Poté nozem
upravime do zadaného tvaru. Na krém
uvarime vanilkovy pudink a nechame
vychladnout. Poté do néj zasSlehame pulku
zmeéklého masla. Korpus rozfizneme a spodni
¢aru pomazeme krémem. Z ¢okolady
udélame kfidla a ocas. Pfilepime horni ¢aru
korpusu a tim vytvofime trup letadla, ktery
rovnéz cely potfeme krémem. Dle fantazie
dotvofime vrtuli a okénka ze suSenek a
bonbdnu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 8

3202 kalorii , 1 g cukrt ,231 g tukli ,54 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/sladke-letadlo

Ingredience

e 250 g masla

e 4vejce

e 200 g cukru krupice

« 1 sacek vanilkového cukru

e 200 ml mléka

e 300 g polohrubé mouky

e 1 lzi¢ka kypficiho prasku do peciva
e 1 vanilkovy pudink

« Cokolada na vareni

e suSenky a bonbdny na dozdobeni

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢neé, Financéné nenaro¢né, Néco extra,
Rodina, Mouc¢nik


https://srecepty.cz/sladke-letadlo

	Sladké letadlo
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


