Sladké marcipanove brambory

Priprava

Piskoty slepime krémem a nechame stranou.
Do uvareného ¢erného Caje si nalijeme rum a
nechame vychladnout. Mezitim si pfipravime
marcipan, tak ze v8echny suroviny na néj
vypracujeme na hladkeé tésto. Poté
odkrajujeme kousicky a v rukou vytvofime
placi¢ky. Poté jiz musime pracovat rychle.
Piskoty namoc&ime na Izici do ¢aje a obalime
je rychle v placi¢ce marcipanu. Zahladime a
nechame v lednici zatuhnout. Mezitim co ndm
tuhnou marcipanove kulicky, nachystame si v
misce kakao smichané s cukrem a kuli¢ky v
ném obalujeme. Nechame v chladnu odlezet
a mizeme podavat.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 25

3152 kalorii ,0 g cukrti , 116 g tukd ,40 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/sladke-
marcipanove-brambory

Ingredience

e Marcipan: 250 g détske krupice

e 15 ml mandlové esence

e 4 |Zice vody

e 120 g masla

e 230 g cukru moucka

o Napln: 1 sacek détskych piskotl

e 100 g jakéhokoliv krému co zbyde od
peceni cukrovi

e 1 hrnecek uvarfeného ¢erného Caje

e 2lzice rumu

e Obaleni: 5 IZic kakaa

e 2 IZice cukru moucka

Kategorie

Vanoce, Ceska, Rodina, Cukrovi
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