Slani sneci z listového téesta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

587 kalorii , 12 g cukrli ,37 g tukd ,23 ¢
bilkovin

Autor: Markéta Thoresnova

Odkaz: https://srecepty.cz/slani-sneci-z-
listoveho-testa

Priprava Ingredience

Listové tésto si rozprostfeme a pomazeme ho
keCupem a okofenime ho bylinkami nebo
kofenim na pizzu. Pak za¢neme pokladat platky

15 dkg Sunka

Sunky. Na Sunku platkovy syra na zavérnasyr . 10 dkg trvanlivy salam
dame salam. Takto naplnény plat listového tésta
zaCneme opatrne zavinovat jako roladu. N }
Nakrajime z n&j koledka a ty skladame na plech ~ * 4 Izice keCup

vylozeny pecicim papirem. A pe¢eme do o 1 IZiCka kofeni na pizzu
zlatova.

10 dkg platkovy syr

¢ 1 baleni listové tésto

Kategorie

Ceska, Finanéné nenaro&né, Rychlovka, Party
obcerstveni
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