Slany dort

Priprava

Platky toastového chleba ddme k sobé do
tvaru, ktery jsme si vybrali (2x 2 proti sobé,
3x2 proti sobé apod.). Natfeme jednu z
pomazanek. Poklademe platkem Sunky a
syra. PoloZime druhou vrstvu chleba a
potfeme dalSim druhem pomazanky. Opét
proloZzime saldmem, nebo Sunkou, eventuelné
obojim a platkem syra. Posledni vrstvu
potfeme zbylou pomazankou. V mikrovinné
troubé rozehrejeme platky tvrdého syra,
kterymi pfikryjeme posledni natfenou vrstvu.

Tip k receptu
Zdobeni zalezi pouze a jenom na vasi fantazii!!
Kousek salatu, kornoutky saldamu a Sunky,
salatova okurka apod. Okraje dortu mizeme potfit
pomazankou, nebo prekryt platkem syra apod.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukli , 0 g bilkovin
Autor: heleen1

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-dort

Ingredience

1 tmavy toastovy chléb

« platky nakrajeného eidamu nebo jiného
tvrdého syra

e nékolik platkd Sunky

e nekolik platkd vysociny nebo jiného
suchého salamu

o 1-2 listy kadefavého nebo ledového
salatu

» okurka, rajCe nebo jakékoli zelenina, co

ddm dal

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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