
Obtížnost:     

Čas přípravy: 20min , Čas vaření: 35min
Celkový čas: 55min , Porce: 1

3422 kalorií , 62 g cukrů , 238 g tuků , 121 g
bílkovin

Autor: 

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-svestkovy-
kolac 

Příprava

Z mouky, oříšků, soli, másla, vejce a dvou lžic
vody ušleháme hebké těsto, vytvarujeme
kouli, zabalíme ji do fólie a dáme na 30 min do
lednice. Omyjeme švestky, odpeckujeme a
rozpůlíme. Nastrouháme 75 g sýra, zbytek
nakrájíme. Troubu předehřejeme na 175°C.
Těsto vyválíme, dáme do formy a uděláme asi
1 cm vysoký okraj. Na těsto položíme pečící
papír, posypeme hráškem a pečeme 10min.
Obojí odstraníme, teplotu zvýšíme na 200°C,
posypeme strouhanými ořechy, poklademe
švestkami, posypeme sýrem a šunkou a
pečeme asi 25 min.

Ingredience

600 g švestek
125 g hladké mouky
125 g lískových ořechů
špetka soli
100 g másla
1 vejce
250 g goudy
100 g šunky nakrájené na kostičky

Kategorie

Česká, Celoročně, Finančně náročnější, Něco
extra, Labužník, Hlavní chod

Slaný švestkový koláč

https://srecepty.cz/slany-svestkovy-kolac

	Slaný švestkový koláč
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


