Slany svestkovy kolac

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 1

3422 kalorii ,62 g cukrii ,238 g tuki ,121 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-svestkovy-
kolac

Priprava Ingredience

Z mouky, ofisku, soli, masla, vejce a dvou lzic
vody usSlehame hebké tésto, vytvarujeme
kouli, zabalime ji do félie a dame na 30 min do
lednice. Omyjeme Svestky, odpeckujeme a
rozpulime. Nastrouhame 75 g syra, zbytek

e 600 g Svestek
e 125 g hladké mouky
« 125 g liskovych ofechl

o Spetka soli
nakrajime. Troubu pfedehiejeme na 175°C. 1'80 i
Tésto vyvalime, dame do formy a udélame asi g

e 1vejce

1 cm vysoky okraj. Na tésto polozime pecici
papir, posypeme hraskem a peCeme 10min.
Oboiji odstranime, teplotu zvySime na 200°C,
posypeme strouhanymi ofechy, poklademe
Svestkami, posypeme syrem a Sunkou a
peCeme asi 25 min.

e 250 g goudy
e 100 g Sunky nakrajené na kosti¢ky

Kategorie

Vv

extra, Labuznik, Hlavni chod
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