
Obtížnost:     

Čas přípravy: 20min , Čas vaření: 15min
Celkový čas: 35min , Porce: 20

2184 kalorií , 5 g cukrů , 115 g tuků , 33 g
bílkovin

Autor: Šéfredaktor 

Odkaz: https://srecepty.cz/slavnostni-
monogramy 

Příprava

Heru nakrájíme, přidáme vejce, prosetý cukr,
hladkou mouku, do které jsme přidali 1/2
prášku do pečiva, citronovou kůru. Těsto
zpracujeme na válu, třetinu obarvíme kakaem
a dáme na jednu hodinu odpočinout. Ze
světlého těsta vykrájíme kolečka (mohou být i
jiné tvary) z tmavého těsta vykrájíme tvořítky z
umělé hmoty písmenka. Pečeme v troubě na
180°C. (Kolečka pečeme déle, písmenka
potřebují kratší dobu.) Po upečení natřeme
základní tvary polevou z cukru a citronové
šťávy. Písmenka přitiskneme ke světlým
kolečkům a necháme ztuhnout. Hotové pečivo
můžeme podle písmenek použít jako
jmenovky hostů u svátečního stolu.

Ingredience

250 g hladké mouky
140 g Hery
70 g práškového cukru
1 vejce
1/2 prášku do pečiva
citronovou kůru
kakao

Kategorie

Vánoce, Výjimečný den, Narozeniny, Silvestr,
Česká, Celoročně, Mléčné výrobky a vejce ,
Obiloviny, těstoviny a rýže, Návštěva, Rodina,
Ostatní, Cukroví
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