Slavnostni pizza

Priprava

Ve $lehaci nebo v mise metlou uslehdme
mléko s olejem, pfidame mouku, jedlou sodu
a sul. Vypracujeme tésto. Mezitim si
pfipravime kruhovou formu a vymastime ji
olejem, tésto do ni rozlozime a na okrajich
mirné povytahneme. Tésto mizeme i vyvalet
a rozprostfit na plech. Tésto poklademe
naplni: tvrtina strouhaného syra, na tenké
krouzky rozkrajena cibule, olej ze Sprotd, pul
davky rajcatového protlaku, na tenka koleCka
nakrajena uzenina, dalsi ¢tvrtina syra, vejce
nakrajena na koleCka, mirné pfisolené a
pfipepfené pfedvarené zampiony, zbytek
protlaku a zbyly syr. Povrch posypeme
oreganem, nebo petrzelkou a jesté ozdobime
rajCaty a Sproty. PeCeme pfiblizné 40 minut vv
troubé predehfaté na 180°C.

Tip k receptu

Aby nam tésto dobfe vykynulo, mizeme do néj
pfidat Izici prasku do peciva.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 55min , Porce: 6

3955 kalorii , 5 g cukrii ,220 g tuk( ,184 ¢
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/slavnostni-pizza

Ingredience

o Tésto: 2 sklenice polohrubé mouky

e 0.5 sklenice mléka

e 0.3 sklenice rostlinného oleje

o 1 1ZiCka sody bikarbony pokropené
trochou octa

e Napln: 500 g strouhaného syra

o 2 stfedné velké cibule

e 1 konzerva Sprotl s trochou oleje

e 200 g rajcatového protlaku

e 150 g uzeniny

e 2 natvrdo uvarena vejce

e 200 g zampionu

1 IZice masla

Kategorie

Vyjimec€ny den, Italska, Vegetarianska,

Vv,

Labuznik, Hlavni chod
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