Slehaékova babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 10

1325 kalorii , 7 g cukr(i ,10 g tuk( ,39 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/slehackova-
babovka

Priprava Ingredience

Vejce s cukrem utfeme do pény. Prfidame
Slehacku a pfisypeme mouku, do které jsme
pfidali kypfici pradek do peciva. VSe dukladné
promichame a vzniklé tésto vlijeme do tukem
vymazané a vysypané formy. PeCeme cca 45
minut.

1,5 hrneCku hladké mouky
e 1 hrnecek cukr ukrupice
3 vejce
e 2,5 dcl smetany ke Slehani (Slehacky)
e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e tuk na vymazani a mouka na vysypani
formy

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika,
Rodina, Moucnik
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