Slehackova deli babovka

Priprava

Deli ¢okoladu dame vychladit. Formu na
babovku vymazeme tukem a vysypeme
hrubou moukou. Kypfici prasek prosijeme do
mouky a z bilk( vySlehame pevny snih.
Zloutky vyslehdme s cukrem do pény.
VareCkou vmichame smetanu, mouku
promichanou s kypficim praskem a poté
opatrné snih uslehany z bilku. Do
vymichaného tésta na hrubo nastrouhame
c¢okoladu a jemné promichame. Téstem
naplnime pfipravenou babovkovou formu a
vlozime do pfedehfaté trouby na 170°C a
peceme asi 45 minut (dle trouby). Po upeceni
nechame babovku mirné vychladnout, poté
vyklopime a studenou pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

3075 kalorii ,50 g cukrti ,111 g tuk( ,81 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/slehackova-deli-
babovka

Ingredience

1 Deli pistaciova Cokolada
1 smetana ke Slehani

4 vejce

250 ml cukru krupice

500 ml polohrubé mouky
1 kypfici praSek do peciva

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik
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