Slehackové rezy

Priprava

Maslo utfeme se Zloutky a cukrem, ochutime
citrénovou klrou, postupné vmichame mouku
a tuhy snih z bilkd. Tésto rozetfeme na
maslem vymazany a polohrubou moukou
vysypany plech a upe¢eme. Vychladlé tésto
poklademe okapanymi kompotovanymi
jahodami, pocukrujeme a nakrajime na fezy,
které pokryjeme vrstvou Slehacky, kterou
jsme ochutili vanilinovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 12

3297 kalorii , 1 g cukrti , 195 g tukl ,55 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/slehackove-rezy

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky

e 200 g masla

e 5vajec

e 150 g cukru moucka

1 IZice citronové kary

1 konzerva jahodového kompotu
1 smetana ke Slehani (Slehacka)
1 sacCek vanilkoveho cukru

Kategorie

Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢né, Rodina, Moucnik
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