Slehackovo - ananasovy zakusek

Priprava

Pfipravime si tésto: mouckovy cukr a Zloutky
vymichame do pény. Pfidame prosatou
hrubou mouku smichanou s kypficim
praskem. Z bilkd uslehame snih a vmichame
ho do tésta. Na plech vystlany papirem na
peceni rovnomérné naneseme tésto. Vlozime
do vyhfaté trouby a pfi teploté 180°C peCeme
15 az 20 minut. Pfipravime krém: V mléku
roz8lehame Zloutky a dame vafit. Postupné
pfidavame mouku a michame do zhoustnuti.
Mékkou Heru smichame zvlast s vanilkovym
a moucCkovym cukrem. Pfidame hustou kasi a
vée spolu smichame na hladky krém. Stavu z
ananasu scedime a pokapeme ji na upecené
tésto. Rovnomeérné pokladame kousky
ananasu a nalijeme krém. Na povrch natfeme
vrstvu vySlehané smetany.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

2742 kalorii ,2 g cukrti ,143 g tuk( ,47 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/slehackovo-
ananasovy-zakusek

Ingredience

e Na tésto: 100 g mouckového cukru

e 5vajec

e 130 g hrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasSku do peciva

e Na krém: 200 ml mléka

e 2 Zloutky

e 2 Izice hladké mouky

o 1 s&cek vanilkového cukru

e 100 g cukru moucka

o 150 g Hery

e Na ozdobeni: 1 konzerva krajaného
ananasu

e 300 ml smetany ke $lehani (Slehacka)

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Ovoce, Navstéva, Rodina,
Mou¢nik
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