Slehana babovka

Priprava

Cukr a cela vejce Slehame v misce do
zhoustnuti. Pomalu pfimichavame mouku a
citronovou kulru. Tésto vlijeme do pfedem
vymazané a vysypané formy. Upe€eme do
krasné zlatavé barvy(ja vzdycky zkusim Speijli,
jestli uz je uvnitf hotova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

2219 kalorii ,1 g cukri ,37 g tuk(i ,58 g
bilkovin

Autor: Padza

Odkaz: https://srecepty.cz/slehana-babovka

Ingredience

e 240 g cukru moucka

e 6 ks vajec

e 240 g polohrubé mouky

 citronova klra z 1 stfedniho citronu nebo
3 1ZiCky susené

e ztuzeny pokrmovy tuk na vymazani formy

e hruba mouka na vysypani formy

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Klasika,
Rodina, Moucénik
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