Smazené krevety

Priprava

Olej rozehfejeme na 180 °C. Mezitim si
roz8lehame vejce a pfidame mouku, suSenou
bazalku, kari kofeni, mletou papriku, stl a
pepr dle chuti. Krevety postupné obalime v
této smeési a dame smazit na 3-5 minut do
rozehfatého oleje.

Tip k receptu

Podavame s majonézou a Ctvrtkami citronu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

885 kalorii ,0 g cukrti ,18 g tukli ,106 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/smazene-krevety

Ingredience

e 500 g syrovych oloupanych krevet
e 100 g polohrubé mouky

o 2vejce

o 1 I1ZiCka susené bazalky

e sul

* pepf

e olej na smazeni

o 1/2 IZi€ky kari kofeni

o 1/21zi6ky mleté paprika

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

Navstéva, Predkrm
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