Smetanovy kolac

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 1

3617 kalorii ,0 g cukri ,171 g tukd ,92 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/smetanovy-kolac

Priprava Ingredience

Smichame vejce, 200 g cukru, mouku,
smetanu, jedlou sodu, kakao a olej a
vymichame tésto. Vzniklé fidSi tésto
rozdélime na dvé poloviny. Jednu vlijeme na
vymastény plech, vysypany moukou. Tvaroh
vymichame se 4 IZicemi cukru, Zloutkem,
tukem a Maizenou ve vlaCnou hmotu. LZiCkou
klademe na tésto hromadky naplné a na né
nalijeme zbytek tésta. PeCeme asi 45 minut.

e 3vejce

e 200 g + 4 IZzice cukru moucka
e 300 g polohrubé mouky

e 500 ml smetany

o 1 1zi¢ka Sody bikarbény

o 2 lziCky kakaa

e 100 ml rostlinného oleje

e 250 gtvarohu

e 50 g masla

1 Zloutek

1 1ZiCka kukufi¢ného Skrobu (Maizeny)

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucénik
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