Snehoveé koule

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 24

1287 kalorii ,6 g cukr(i ,70 g tuk( ,34 g
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/snehove-koule-1

Priprava Ingredience

Rozehfejeme troubu na 160°C. Plech
vylozime pecicim papirem. Mandle vlozime
do mixéru a mixujeme, az vznikne hladka
pasta. Pfidame cukr a bilek a Slehame vse

e 120 g mletych mandli
e 120 g cukru moucka

« 1 bilek
dohladka. Z hmoty odebirame asi po dvou e
IZiCkach a tvofime kulicky. KaZzdou obalime v
cukru. Kuli¢ky vloZzime na plech a pe€eme 10 .
bl a p Kategorie

minut, az vybéhnou a trochu popraskaji. Az
vychladnou, tak kazdou vloZime do
papirovach koSicku.

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaro¢né,
Rychlovka, Rodina, Cukrovi
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