Spanélské brambory s rajcaty

Priprava

Brambory oloupeme, uvafime v mirné osolené
vodeé, poté nechame vychladnout. Kdyz jsou
brambory chladné, nakrajime je na platky,
polovinu brambor naklademe do vymazaného
pekacku, pfiddme na nudliCky nakrgjenou
anglickou slaninu, na kosti¢ky nakrgjena
rajCata, druhou polovinu brambor, osolime,
opepfime, potfeme rozSlehanymi vejci a
posypeme najemno nastrouhanym syrem a
dame zapéct. Zapékame pfi 200°C, cca 30
minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

2620 kalorii ,9 g cukrl ,175 g tukd ,89 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/spanelske-
brambory-s-rajcaty

Ingredience

1 kg brambor

e 250 g anglické slaniny
e 300 g rajCat

e 2Kksvajec

e 100 g Eidamu

e 50 g masla

o Spetka pepre

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Spanélska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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