Straciatella

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem do pény, pfidame
olej a opét prosSlehdme, mouku smichame s
praskem do peciva a kakaem a pridame ke
Zloutkim. Promichame a nakonec lehce
vmichame snih z bilkd. Vylijeme do
vymazané a moukou vysypané dortové formy
vel. 24cm . Dame do vyhraté trouby na 180
°C péct cca 10 minut. Po upeceni nechame
vychladit. PiSkot poloZime na tac a okolo
dame umyty ram dortové formy. Jogurty
smichame s cukrem, Slehacky uslehame se
ztuzovacem, ¢okoladu nahrubo nastrouhame.
Do pfipraveného Zelatinového ztuzovace
pridavame jogurt, fadné smichame, pfidame
Slehacky a nakonec ¢okoladu. Naneseme na
piSkot, pokapany rumem a dame pfes noc
vychladit.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10h 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 10h 40min , Porce: 12

1479 kalorii ,1 g cukr( ,91 g tukt ,43 g
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/straciatella

Ingredience

2 vejce

50 g cukru krupice

50 g hladké mouky

1/2 s&Ceku kypficiho praseku do peciva
30 g kakaa

4 |zice rostlinného oleje

400 ml bilého jogurtu

2 sacky vanilkoveho cukru

200 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
2 sacCky ztuzovace Slehacky

200 g ¢okolady na vareni

1 sacCek Zelatinového ztuzovace

Kategorie

Narozeniny, Francouzska, Celoro¢né, Finan¢né

Vv s

extra, Labuznik, Dezert
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