Strapacky s kysanym zeli a uzenym

Priprava

Brambory nastrouhame najemno, smichame
je s moukou, vejci, soli a pepfem. Toto tésto
protlacime pfes struhadlo do vrouci vody -
povafime 3 minuty. Cibuli a uzené maso
osmazime na oleji, pfidame strapacky a kmin
a orestujeme. Osolime a opepfime podle
chuti a podavame.

Tip k receptu

Mizeme podavat také s bryndzou a slaninou ¢i se
Spenatem a uzenym...

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

3111 kalorii , 7 g cukrti , 101 g tuk( ,104 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/strapacky-s-
kysanym-zeli-a-uzenym

Ingredience

1 kg brambor

e 350 g hladké mouky

o 1/2 1ZiCky soli

o 1/2 IZiCky pepie

o 2ks cibule

e 2Kksvejce

e 2 IZice slunecCnicového oleje
e 500 g kysaného zeli

e 1/2 1Zi€ky kminu

e 150 g uzené krkovice

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Celoro¢né, Finan¢né
nenaro¢né, Hlavni chod
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