Studena polévka pro dospélé

Priprava

Cukr svafime s vodou a matou. Mezitim si
meloun nakrajime na kostiCky a asi hrst jich
odlozime stranou na ozodobeni. Do mixéru
nalijeme cukrovo-matovou vodu, kostky
melounu, citrénovou §tavu a gin a vse
dukladné rozmixujeme. Polévku dame do
talifi a nechame vychladit. Pfed servirovanim
zdobime zbylymi kostkami melounu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

302 kalorii ,80 g cukrti ,0 g tuk( ,10 ¢
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/studena-polevka-
pro-dospele

Ingredience

1 kg vodniho melounu
e 150 ml vody

e 100 g cukru krupice

« 10 ml citronové Stavy
e 20 ml Ginu

e 4 listy maty peprné

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenarocné, Néco exira,
Labuznik, Polévka
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