Studené bramborové knedliky se zakysanou

smetanou a kaviarem

Priprava

1. brambory uvarime ve slupce domékka 2.
mezitim si pfipravime omacku: smetanu
smichame s vinem, limetkovou $tavou a
trochou nasekaného kopru, osolime,
opepfime a odloZzime do lednicky 3. uvarené
vychladlé brambory oloupeme, nakrajime na
drobné kosti¢ky, smichdme s pomazankovym
maslem a nasekanou pazitkou, osolime,
opepfime a nechame odlezet 4. z hmoty
vytvofime malé knedliCky, které klademe na
malé talifky, zalijeme pfipravenou omackou,
ozdobime kaviarem, popfipadé zelenymi
bylinkami.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 50min
Celkovy ¢as: 1h 50min , Porce: 2

162 kalorii ,0 g cukri , 0 g tukd , 2 g bilkovin
Autor: Marek Stastny
Odkaz: https://srecepty.cz/studene-

bramborove-knedliky-se-zakysanou-
smetanou-a-kaviarem

Ingredience

e 125 g brambor

e 4 lzice pomazankového masla
e 1 Izice nasekané pazitky

e mlety pepf

e sul

« 1 skleniCka lososoveho kaviaru
» 3 lzice zakysané smetany

e 1 Izice bilého vina

o 1 IZicka limetkové stavy

e 1/2 1Zi¢ky vinného octa

e nasekany kopr

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Labuznik, Hlavni chod
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