Svarené hruskove vino

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin

Autor: notburga

~ Odkaz: https://srecepty.cz/svarene-
hruskove-vino

Priprava Ingredience

Cervené vino svafime s kofenim a cukrem.
Koreni je dobré dat napriklad do gazového
pytlicku, jinak by se z ndpoje $patné vyndavalo. 1 | Eerveného vina
Mezitim oloupeme hrusky, zbavime je jadfince a , 1 gkofice ¢inska
nakrajime je na kosti¢ky. Vhodime je do
kofenéného vina a vafime tak dlouho, dokud

e 1 lusk vanilky

nezméknou (asi 15 minut). Vyndame kofeni a + 5 hrebickd

napoj prelijeme do sklenic. Podavame se e 3 lzice cukru krupice

IZzickou na vyjidani ovoce. o 2 hrugky
Kategorie

Vanoce, Vyjimecny den, Ceska, Zima, Ovoce,
Néco extra, Navstéva, Napoje a koktejly
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