Svestkovo - merunkovy kolac¢ s kysanou
smetanou

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 1h 30min , Porce: 6

239466 kalorii , 40000 g cukrt ,116 g tukul ,
4073 g bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkovo-
merunkovy-kolac-s-kysanou-smetanou

Priprava Ingredience

Drozdi rozmrvime do vlazného mléka s 1
IZickou cukru. Mouky, zbyly krystalovy cukr,
Spetku soli, rozpustény tuk, kvasek a 1 vejce
smichame, tésto dukladné vypracujeme a 30
minut nechame kynout. Ovoce nechame
okapat. Tésto vyvalime a pfeneseme na
vymazany plech. Na tésto ulozime ovoce.
Smetanu smichame s mouckovym cukrem,
skofici a se 2 vejci. Smés na kolac vylijeme a
peceme pfi 180 stupnich.

e 400 g Svestek /kompot/
e 400 g merunék /kompot/
e 40 g drozdi (kvasnice)

e 250 ml mléka

e 2 Izice cukru krystal

e 125 g Hery

o 3vejce

e 300 ml zakysané smetany
e 1 Izi¢ka skofice

o Spetka soli

e 150 g hrubé mouky

e 350 g polohrubé mouky
e 2-3lzice cukru moucka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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