Svestkovo-tvarohovy kolac

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2532 kalorii , 51 g cukrti , 136 g tuk( ,90 ¢
bilkovin

Autor: janulkam

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkovo-
tvarohovy-kolac

Priprava Ingredience

Z mouky, 60 g cukru, Hery, Zloutku a ofechd
vypracujeme hladké tésto. Zabalime jej do
alobalu a ddme na pul hodiny do chladnicky.
Pak tésto rozvalime a vlioZzime do kolaCové
formy. Tésto dame na 10 minut do vyhraté
trouby zapéct a vyjmeme ho. Kolac¢ potfreme
tvarohem smichanym se 100 g cukru a
smetanou. Navrch poklademe rozpulené
Svestky. Povidla a rybizovy lekvar dame do
rajnice, pfidame trochu vody, rum a chvilku
povafime. Pak smési polijeme Svestky a kolac
posypeme pomletymi ofechy a strouhanou
citronovou klrou. Kola¢ peCeme jesté 10
minut.

o 180 g polohrubé mouky

e 120 g Hery

e 160 g cukru krupice

e 50 g mletych vla8skych ofechu
e 300 g jemného tvarohu

e 2 lZice sladké smetany

e 500 g Svestek

e 2 lzice Svestkovych povidel
1 1zicka rumu

1 Zloutek

1 IZice rybizové marmelady

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Mouc¢nik
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