Svestkovy kola¢ od babicky

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 1

3742 kalorii ,0 g cukru ,18 g tuku ,71 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkovy-kolac-
od-babick

Priprava Ingredience

V zadélavaci mise si pfipravime kvasek z
mléka, drozdi a cukru. Potom pfidame vejce,
polohrubou mouku, sul, citrénovou kiru a
rozpusténé vychladlé sadlo. Radné
propracujeme a nechame kynout, dokud tésto
nezdvojnasobi svUj objem. Nez nam tésto
vykyne, tak si pfipravime Svestky.
Odpeckujeme je a kdo chce menSi kousky,
tak je prekroji jesté na polovinu. Pfipravime si
drobenku ze 100 g polohrubé mouky, 50 g
krystalového cukru, 50 g sadla, 1/2 1ziCky
skofice, 2 vanilkovych cukrl a 50 g hrubé
mouky. Vykynuté tésto dame na plech
vylozeny pecicim papirem, poklademe husté
Svestkami a posypeme drobenkou. Kola¢
nechame na plechu asi 20 minut kynout. Po
upeceni potfeme okraje kolaCe sadlem.

1 hrne¢ek mléka

1 kostka drozdi

7 1Zicek cukru

e 2vejce

e 500 g polohrubé mouky
o 2 3petky soli

e citronova klra

e« 100 g sadla

« Drobenka: 100 g polohrubé mouky
e 50 g cukru krystal

e 50 gséadla

o 1/2 1ZiCky skofice

e 2 vanilkoveé cukry

e 50 g hrubé mouky

Kategorie
Tip k receptu

Z tésta ze sadlem délame kolace na plech,
kolacky, nebo buchty.
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